2. Tema Olgme ve Degerlendirme Sorulari
Yonerge: Asagidaki metinden yararlanarak 15, 16 ve 17. sorulari cevaplayiniz. (Ders Kitabi 158 ve 159.Sayfasi)

Sit ve sit Uriunlerini isleyen fabrikalar Ureticilerden topladigi siitli 6zel olarak tasarlanmis araclarla Giretim
tesislerine tasir. Cogu zaman toplanan sitler isletmeler tarafindan hemen kullanilmaz ve belli bir siire bekletilir.
Uygun saklama kosullari saglanmazsa isi islemi uygulanmadan ya da pastorize edilmeden bekletilen siitte mikrobiyal
treme gerceklesir. Cig sutte gelisen bazi bakteri gruplari sttteki yaglari sindiren lipaz enzimi salgilar. Sttlin yag
bilesimi ve pH degeri enzim aktivitesi sonucu degisir, tUrin kalitesi bozulur.

Asagida verilen metinde ¢ig sitiin tasinma ve depolanma kosullarina bagh belirli zaman araliklarindaki
mikrobiyal aktivitesini ve kimyasal bilesimindeki degisiklikleri 6lgmeyi amaglayan bir arastirma 6rnegi verilmistir. Bu
arastirmaya gore toplanan ¢ig sutler A (4°C'ta saklanan grup) ve B (21°C'ta saklanan grup) grubu olarak
etiketlenmistir. Her iki gruptan 0, 2, 4, 6, 8, 12, 24 ve 48. saatlerinde alinan 6rneklerde lipaz aktivitesi analiz edilmis
ve sonuglar kaydedilmistir. Ayrica gruplarda meydana gelen pH degisiklikleri 6l¢lilms ve veri tablosuna eklenmistir.

Cig Siitte Belirlenen Mikroorganizmalarin Kimyasal Analiz Bulgulan Tablosu

Siireler
Gruplar
0 2 4 6 8 10 12 24 48
< A 13 58 98 12 130 132 131 14 156
Lipaz
Aktivitesi
) B 35 77 132 198 248 250 256 248 256
A 6,7 6,6 6,6 6,6 6,5 6,5 6,2 6,0 58
pH
B 6,7 6,6 6,5 6,5 6,2 6,0 6,0 52 42

Bu tabloya gore 8. saate kadar lipaz aktivitesinin her iki grupta da arttigi goriilmustir. 8. saatten sonraki lipaz
aktivitesinin degerlerinde istatistiksel agidan anlamh bir degisiklik gézlenmemistir. pH degerindeki degisiklik ise
gruplarda 8. saate kadar paralellik gostermis, 8. saatten sonra pH degerinde istatistiksel olarak anlaml degisiklikler
gorlilmastiir. Gruplardaki mikrobiyal aktivitenin de tablodaki ile benzer sekilde dagihm gosterdigi gdzlenmistir.

15. Asagidakilerden hangisi bu arastirmaya iliskin bir problem olabilir?

A) Cig sut, isleme tabi tutulmadan 6nce ne kadar bekletilmelidir?

B) Cig sutlin tasinma ve saklanma kosullar pH degisikligini etkiler mi?

C) Cig sit, tasinirken ve saklanirken hangi kosullarda muhafaza edilmelidir?

D) Cig siitiin tasinmasi ve saklanmasi sirasinda sicaklik degisimlerine dikkat edilmeli midir?

E) Cig sitiin tasinma ve saklanma kosullari, mikrobiyal aktiviteye ve sitiin kimyasal bilesimine etki eder mi?
16. Yapilan ¢calismanin sonucunda arastirmacinin hipotezi asagidakilerden hangisi olmalidir?

A) Cig sutten islenen lrlinler hemen pastorize edilmelidir.

B) Cig sutlin tasinma ve saklanmasinda gecikme yasanirsa Griinler bozulur.

C) Cig situin tasinma ve saklanma kosullari mikrobiyal aktiviteyi ve sttin kimyasal bilesimini olumsuz etkiler.
D) Cig siitiin tasinma ve saklanma kosullarinin bakterilerin Gremesi ve sttlin kimyasal bilesimi (izerine etkisi
yoktur.

E) Cig sit, az sayida bakteri icerse bile cesitli yollarla bulasan mikroorganizmalarin etkisiyle kisa stirede bozulur.
17. Saghkh, kaliteli siit ve siit iriinleri liretebilmek icin ¢ig siitiin lireticiden toplanmasi ve iiretim tesisinde
islenmesi asamalarinda hangi kosullar saglanmalidir? Agiklayiniz.



Asagida 15, 16 ve 17. sorularin dogru cevaplarini tablo ve metne dayali olarak detayli bigimde
acikltyorum:

 15. Asagidakilerden hangisi bu arastirmaya iliskin bir problem olabilir?

»# Cevap: E) Cig siitiin tasinma ve saklanma kosullari, mikrobiyal aktiviteye ve siitiin kimyasal
bilesimine etki eder mi?

Q Aciklama:

Arastirma, iki farkli sicaklik kosulundaki ¢ig siitte lipaz aktivitesi (enzim aktivitesi) ve pH degisimi
gibi kimyasal degisimleri incelemistir.

Dolayisiyla aragtirmanin temel problemi, sicakhgin (tasima ve saklama kosullar) siit icindeki
mikroorganizma faaliyetlerini ve kimyasal yap1y1 nasil etkiledigidir.

Bu nedenle E sikki, problemi dogrudan ifade eder.

« 16. Yapilan ¢ahsmanin sonucunda arastirmacimin hipotezi asagidakilerden hangisi
olmahdir?

»# Cevap: C) Cig siitiin tasinma ve saklanma kosullar1 mikrobiyal aktiviteyi ve siitiin kimyasal
bilesimini olumsuz etkiler.

Q Aciklama:
Verilerden anlasilacagi iizere, 21 °C’de saklanan B grubunda:

o Lipaz aktivitesi ¢cok daha hizh artmus,
e pH degeri daha hizh diismiistiir.

Bu, mikrobiyal etkinin daha yogun oldugunu ve siit i¢eriginin bozuldugunu gosterir.
Bu nedenle hipotez sicakhik arttik¢a mikrobiyal aktivitenin artacag ve kimyasal yapinin bozulacag
yoniinde olmalidir.

 17. Saghkl, Kaliteli siit ve siit iiriinleri iiretebilmek icin ¢ig siitiin iireticiden
toplanmasi ve iiretim tesisinde islenmesi asamalarinda hangi kosullar saglanmahdir?
Aciklaymiz.

» Cevap:
Saglikl1 ve kaliteli siit iirlinleri iiretilebilmesi i¢in su kosullar saglanmalidir:

e Soguk Zincir Siireci Kesintisiz Olmahdir:
Cig siit, tireticiden toplandiktan sonra hemen sogutulmal (6rnegin 4 °C) ve bu sicaklik
korunarak tagimnmalidir.

e Tasima Siiresi Kisa Tutulmahdir:
Siit miimkiin olan en kisa siirede islenmeli, uzun siire bekletilmemelidir.

o Pastorizasyon Geciktirilmemelidir:
Mikrobiyal aktivitenin 6niine ge¢mek i¢in siit, en kisa zamanda 1s1 islemi (6rnegin
pastdrizasyon) ile islenmelidir.



o Hijyen Kurallarina Uyulmahdir:
Tasima, toplama ve saklama islemleri sirasinda mikroorganizma bulasmasim énleyecek hijyen
kosullar1 saglanmalidir.

e Sicakhik Takibi Yapilmahdir:
Tasima ve saklama sirasinda sicakliklar siirekli olarak kontrol edilmeli, kayit altina alinmalidir.
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